
PLAT DU JOUR / dish of the day     13,00

L’EXPRESS     16,00
Plat du jour, dessert du jour ou 2 boules de glace, café 
Dish of the day, dessert of the day or 2 scoops of ice cream, coffee

L A FORMULE DU MIDI* Set menus

CASSOLETTE AUX ESCARGOTS DE BOURGOGNE   15,00
GRATINÉS À LA CRÈME D’AIL PERSILLÉE, SALADE VERTE
Burgundy snails in a « cassolette » baked in parsley and garlic cream, salad

NOS ENTRÉES ET SALADES

BLEU D’AUVERGNE       14,00
Echalotes, bleu / Shallots, blue cheese

CHÈVRE        14,00
Fromage de chèvre / goat cheese

BOEUF      16,50
Bœuf, échalote / beef, shallots

MERGUEZ       14,50
Merguez, oignon, poivron / spicy sausage, onions, peppers

POULET CURRY       14,50
Poulet, curry, oignon / chicken, curry, onion

REBLOCHON       19,50
Reblochon, oignon, lardons / reblochon cheese, onions, french bacon

CAMEMBERT ET JAMBON AUX HERBES    19,50
Camembert and ham whith herbs

CAILLETTE       15,00
Caillette, échalotes / caillette, shallots

SAUMON FUMÉ       19,50
Saumon fumé, échalotes / smocked salmon, shallots

ESCARGOT DE BOURGOGNE     18,50
Escargots de Bourgogne à la persillade
Burgundy snails «à la persillade»

PÊCHEUR         16,50
Filet de poisson du marché, fruits de mer, échalotes
Fish of the day, seafood, shallots

CHORIZO IBÉRIQUE      15,00
Chorizo ibérique, oignons, poivrons / Iberian chorizo sausage, onions, sweet pepper

VÉGÉTARIEN       14,50
Légumes du moment
Assorted seasonal vegetables

Supplément salade composée / FOR A SALAD : 3,00 €

NOS GR ATINS DE R AVIOLES
local cheese-stuffed pasta  À BASE DE CRÈME / WITH CREAM

CARPACCIO DE BŒUF (70G OU 140g), ORIGINE FRANCE   13.00   26.00
Saladine au vinaigre balsamique, pesto maison, copeaux de parmesan, (frites fraîches pour le grand)
Saladine with balsamic vinegar, homemade pesto, parmesan shavings, (fresh fries for the grown-up)

SALADE AUX GÉSIERS CONFITS     14.00   22.00
Salade verte, crudités, pomme, œuf poché, croûtons
Green salad, raw vegetables, apple, poached egg, croutons

SALADE CÉSAR AU POULET PANÉ AUX CORN FLAKES    14.00 22.00
Salade verte, crudités, fi let de poulet pané aux corn fl akes, sauce César
Green salad, raw vegetables, chicken fi llet breaded with cornfl akes, Caesar sauce

SALADE MONTAGNARDE       13.00 21.00
Salade verte, crudités, assortiment de charcuterie sélectionné, raclette fondue, pomme de terre
Salad, raw vegetables, selected assortment of cold cuts, cheese, potatoes

CAMEMBERT (150 g) PANÉ, JAMBON CRU SÉLECTIONNÉ  23,00
Pommes de terre grenaille, lit de salade et crudités 
Candied baby potatoes with winemaker sauce, bed of salad and raw vegetables

RAVIOLES ET SAUMON FUMÉ     13.00 21.00
Salade verte, crudités, ravioles frits, saumon fumé
Salad, raw vegetables, crispy ravioles, smoked salmon

PETITE
SMALL

GRANDE
LARGE

WOK DE POULET 19,00
Assortiment de légumes du moment, nouilles chinoises 
Chicken wok, vegetables, chinese noodles

WOK VÉGÉTARIEN      19,00
Assortiment de légumes du moment, nouilles chinoises
Assorted seasonal vegetables, chinese noodles

WOK DE LA MER      21,00
Nos poissons selon arrivage, assortiment de légumes du moment, nouilles chinoises
Wok Fish of the day (according to arrival) vegetables and chinese noodles

GRATIN ARDÉCHOIS, SALADE VERTE    18,00
Pommes de terres, caillette, lardons, oignons, sauce vigneronne
Potatoes, Caillette (local specialty prepared from pork and vegetables), french bacon, onions, salad, wine sauce

TARTARE DE BŒUF CHAROLAIS AU PESTO COUPÉ AU COUTEAU, 
FRITES FRAÎCHES, SALADE COMPOSÉE     23,00
Bœuf charolais (environ 180g)
Charolais beef (about 180g)

NOS SUGGESTIONS / OUR SUGGESTION

CARBONARA ITALIENNE  AUX LINGUINES GAROFALO   17,00
Parmigiano, Guanciale, jaune d’œuf
Parmigiano, guanciale, egg yolk

BOLOGNAISE (VIANDE HACHÉE MAISON) AUX TORTIGLIONI GAROFALO 16,00
Bolognaise (minced meat house)

GRATINÉ DE MEZZÉ (Pâtes fraîches) AUX 4 FROMAGES 18,00
Bleu d’Auvergne, chèvre, raclette, reblochon
Mezzé gratin (fresh pasta), 4 cheeses : Auvergne blue cheese, goat cheese, raclette, reblochon

NOS PASTA

ENTRECÔTE IBÉRIQUE environ 350g BEURRE MAÎTRE D’HÔTEL 28,00
Iberian entrecote, about 350g, parsleyed butter

FILET DE CANARD ENTIER, environ 300g (origine France) 28,00
Whole duck fi llet, about 300g

ANDOUILLETTE 5A À LA MOUTARDE À L’ANCIENNE / french pork sausage speciality 21,00

SUPRÊME DE POULET FERMIER RÔTI LABEL ROUGE  19,50
Red label roast free-range chicken supreme

TRAVERS DE PORC CARAMÉLISÉ, SAUCE BARBECUE MAISON 21,00
Caramelized pork ribs, homemade barbecue sauce

FRICASSÉE DE FOIE DE VEAU FLAMBÉE AU COGNAC   24,00
Veal liver fricassee fl ambeed with cognac

STEAK HACHÉ FRANÇAIS, environ 200g      17,00
French minced steak, about 200g

BURGER MAISON, FRITES FRAÎCHES ET SALADE /homemade burger, fresh fries and salad 21,00
Pain carré brasserie, steak haché français environ 200g, Cheddar maturé, sauce Américaine maison
Brewery square bread, french minced steak about 200g, aged cheddar, homemade American sauce

JAMBON GRILLÉ AUX HERBES /grilled ham with herbs  18,00
Gratinée de ravioles, salade verte, sauce du jour
Salad, gratin Ravioles (local cheese-stuffed pasta), sauce of the day

SOURIS D’AGNEAU BRAISÉE À BASSE TEMPÉRATURE AU MIEL ET ROMARIN     29,00
Lamb shank braised at low temperature with honey and rosemary

GARNITURE AU CHOIX : FRITES FRAÎCHES, GRATIN DAUPHINOIS, GRATINÉE DE RAVIOLES, 
                                                GARNITURE DU MOMENT, SALADE COMPOSÉE
Choice of side dish : French fries, seasonal vegetables, gratin dauphinois, baked ravioles, side dish of the day, mixed salad.

VIANDES ORIGINE FRANCE OU U.E.

NOS VIANDES / MEATS

STEAK DE THON QUALITÉ SASHIMI SNACKÉ EN PERSILLADE, FRITES FRAÎCHES,      26,00
SALADE COMPOSÉE
Sashimi quality tuna steak snacked with parsillade, fresh fries, mixed salad  
PAVÉ DE SAUMON CUISSON BASSE TEMPÉRATURE, SAUCE VIERGE 29,00
Low temperature cooking salmon steak, virgin sauce

QUENELLE DE BROCHET SAUCE NANTUA, SALADE COMPOSÉE  21,00
Pike quenelle, nantua sauce, mixed salad

GARNITURE AU CHOIX : FRITES FRAÎCHES, GRATIN DAUPHINOIS, GRATINÉE DE RAVIOLES, 
                                                GARNITURE DU MOMENT, SALADE COMPOSÉE
Choice of side dish : French fries, seasonal vegetables, gratin dauphinois, baked ravioles, side dish of the day, mixed salad.

NOS POISSONS / FISH

NOS PIZZAS
MARGARITA      12,00
Tomate, olives, mozzarella / Tomato, olives, cheese

JAMBON FROMAGE      13,00
Tomate, jambon, olives, mozzarella / Tomato, ham, olives, cheese

REINE    14,00
Tomate, jambon, champignons frais, olives, mozzarella / Tomato, ham, fresh mushrooms, olives, cheese

AUVERGNATE   14,00
Tomate, bleu d’Auvergne, jambon, olives, mozzarella / Tomato, blue cheese, ham, olives, cheese 

ALSACIENNE 14,00
Crème persillée, lardons, oignons, champignons frais, olives, mozzarella
Parsley cream, bacon bits, onions, fresh mushrooms, olives, cheese

SUISSE    14,00
Crème, lardons, raclette, olives, mozzarella / Cream, bacon bits, olives, cheese

ESPAGNOLE  15,50
Tomate, chorizo ibérique, poivrons, oignons, olives, mozzarella
Tomato, iberian chorizo sausage, sweet peppers, onions, olives, cheese

ROMA 17,50
Tomate, poivrons marinés, cœur d’artichaud, tomates confi tes, pancetta, œuf, olives, mozzarella
Tomato, marinated peppers, artichoke heart, candied tomatoes, pancetta, egg, olives, cheese

MÉDITERRANÉENNE   13,00
Tomate, fruits de mer, poivrons, olives, mozzarella / Tomato, seafood, sweet peppers, olives, cheese

ORIENTALE 15,50
Tomate, merguez, poivrons, oignons, olives, mozzarella
Tomato, spicy sausage, sweet peppers, onions, olives, cheese

AVEYRONNAISE  16,00
Tomate, reblochon, roquefort, jambon, olives, mozzarella
Tomato, Reblochon cheese, blue cheese, ham, olives, cheese

NAPOLITAINE    14,00
Tomate, anchois, câpres, olives, mozzarella / Tomato, anchovies, capers, olives, cheese

4 FROMAGES  16,50
Tomate, roquefort, raclette, chèvre, olives, mozzarella
Tomato, blue cheese, Raclette cheese, goat cheese, olives, cheese

TEXANE  15,50
Tomate, viande de bœuf (hachée), échalote, poivrons, olives, mozzarella
Tomato, ground beef, shallots, sweet peppers, olives, cheese

SAUMON 18,00
Crème, ravioles, saumon fumé, olives, mozzarella, crème
Cream, ravioles (local cheese-stuffed pasta), smoked salmon, olives, cheese

POULET CURRY 16,00
Crème, poivrons, oignons, poulet rôti, curry, olives, mozzarella
Cream, peppers, onions, roasted chicken, curry, olives, cheese

POULET MOUTARDE 16,00
Crème, moutarde à l’ancienne, oignons, poulet rôti, olives, mozzarella
Cream, mustard, onions, roasted chicken, olives, cheese

VÉGÉTARIENNE  15,00
Tomate, tomate fraîche, champignons frais, oignons, poivrons, huile d’olive, mozzarella
Tomato, fresh tomato, fresh mushrooms, onions, sweet peppers, olive oil, cheese

LA CHEF   17,00 
Tomate, lardons, champignons frais, ravioles, caillette, oignons, olives, mozzarella
Tomato, bacon bits, fresh mushrooms, Ravioles, Caillette, onions, olives, cheese

MIEL  16,50
Tomate, chèvre, jambon cru sélectionné, miel, olives mozzarella / Tomato, selected raw ham, honey, goat cheese, olives, cheese

ANDOUILLETTE 5A 19,00
Crème, moutarde à l’ancienne, oignons, andouillette 5A, olives, mozzarella
Cream, mustard, onions, andouillette 5A (french pork specialty), olives, cheese

ROYANNAISE    16,50
Crème persillée, lardons, ravioles, oignons, olives, mozzarella
Parsley cream, bacon bits, ravioles (local cheese-stuffed pasta), onions, olives, cheese

RAVIOLE    14,50
Crème, ravioles, olives, mozzarella /Cream, Ravioles (local cheese-stuffed pasta), olives, cheese

SAVOYARDE  16,00
Crème, reblochon, oignons, lardons, olives, mozzarella
Cream, Reblochon cheese, onions, French bacon, olives, cheese

D’MAILLES      16,50
Crème, poulet rôti, chèvre, échalote, ravioles, olives, mozzarella
Cream, roasted chicken, goat cheese, shallots, Ravioles (local cheese-stuffed pasta), olives, cheese

Nos pizzas sont réalisables à la crème ou tomate sur demande

SUP. SAUMON FUMÉ / FOR SMOCKED SALMON  4,00
SUP. ANDOUILLETTE / FOR ANDOUILLETTE  5,00

SUP. SALADE COMPOSÉE / FOR A SALAD 3,00
SUP. ŒUF / FOR AN EGG   1,00
SUP. LÉGUMES, CHARCUTERIE, RAVIOLES, FROMAGE    2,00
FOR VEGETABLES, HAM, RAVIOLES, CHEESE

TARIFS TTC EN EUROS, SERVICE COMPRIS SALLE ET TERRASSE
TVA 10% SUR LES SOLIDES ET SOFTS - TVA 20% SUR LES ALCOOLS
THESE PRICES ARE ALL TAX INCLUDED IN EUROS, THEY INCLUDE THE SERVICE BOTH INSIDE AND ON THE TERRACE
10% VAT ON SOLIDS AND SOFTS - 20% VAT ON ALCOHOLS

Nous tenons à votre disposition la liste des allergènes ainsi que la provenance de nos viandes.
We have at your disposal the list of allergens as well as the origin of our meats.

*  SEULEMENT EN SEMAINE (hors jours fériés)  / only at midday and on week days (except bank holidays.)

NOS WOKS ET PÂTES PEUVENT ÊTRE CUISINÉS SANS GLUTEN (VERMICELLES DE RIZ)
Our woks and pasta can be cooked gluten-free (rice vermicelli)

Sirop, diabolo, soft+
Choix d’un plat de la carte

+
Mousse au chocolat Valrhona

ou 
2 boules de glace

15,00 € (moins de 12 ans)

Syrup, diabolo, soft
+

One item on the menu
+

Valrhona chocolate mousse
or

2 scoops of ice cream

(À EMPORTER +1 €)


